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»A munkavallalok és vallalatok alkalmazkodoképességének és termelékenységének
javitasa a munkaero fejlesztésén keresztiil”

Kedvezményezett neve: CAPULUS Siitéipari, Vendéglato, Kereskedelmi és Szolgaltato
Korlatolt Felelosségii Tarsasag

A képzések elnevezése és célja:

Tevékenységiink mikodtetéséhez és hatékonysaganak noveléséhez elengedhetetlen a munkavallalok
tovabbképzése. A képzések kivalasztasakor arra torekedtiink, hogy olyan tréning jellegii, gyakorlatias
képzéseket valogassunk Ossze, melyek ténylegesen segitik céglink mindennapos munkavégzését, a
munkafolyamatok optimalizalasat. A képzések kijeldlésekor szem eldtt tartottuk azt is, hogy
munkavallaloink csak rovidebb idore essenek ki a munkavégzésbdl, ezaltal biztositva cégiink
folyamatos miikodését.

Szerzodott tamogatas 6sszege: S 226 724 Ft
Projekt befejezésének datuma: 2026.08.31.

A képzések részletes bemutatasa:

A projekt soran szakmai, IKT és Soft skill tipusi képzéseket biztositunk munkavallaldinknak. A
képzéseken 12 f6 munkavallalonk vesz részt. A projekt soran az alabbi képzéseket valositjuk meg:

Adatvédelmi lehetdségek €s mesterséges intelligencia hasznalata 22 ora - tavoktatas

A képzésben résztvevo a képzés végére képes lesz az adatvédelmi ismereteket hasznalva biztonsagosan
tarolni és kezelni a digitalis adatokat, sajat adatait megdrizni €s megvédeni. Képes lesz a mesterséges
intelligencia biztositotta lehetdségeket a munkéja soran kihasznalni.

Emberismeret és munkavallaléi mentalis egészség 20 Ora - tavoktatas

A képzés célja, hogy a résztvevok képesek legyen fenntartani a mentalis jollétiiket a munkahelyiikon,
valamint hozzdjaruljanak a pozitiv munkahelyi 1égkdr, a timogat6 kornyezet kialakitasahoz.

Elelmiszerhigiénia a vendéglatasban 22 éra

Képzés célja, hogy a résztvevoket megismertessiik az élelmiszerhigiénia vendéglatdsban alkalmazott
alapelveivel, gyakorlati mddszereivel és szabalyozasi hatterével.

A kavékészités elméleti ismeretei a vendéglatasban - 16 ora

A képzés célja, hogy a résztvevok atfogo elméleti ismereteket szerezzenek a kavékészités alapjairol, a
kavé eredetétél és feldolgozasatdl kezdve a kavékészités technoldgiai, kémiai €s érzékszervi
Osszefiiggéseiig. A program célja a gyakorlati barista képzés megalapozésa, valamint a kdvékultara és
a vendéglatoi szemlélet fejlesztése.

A képzés soran a résztvevok megértik a professzionalis kavékészités mindségi tényezodit, a kavégép és
az 6rl6 miikddési elveit, valamint a vendégélményhez kapcsolodé szakmai attitidoket. A megszerzett
tudas felkésziti Oket arra, hogy a gyakorlati képzésben hatékonyan, tudatosan és szakmailag
megalapozottan vegyenek részt.



